
DOUBLE BEEF 
BURGER

300 GRAMM BLACK ANGUS BEEF

BIG ONE 16,9
ones burgersauce | cheddarkäse

LUMBERJACK 16,9
ones southwest sauce | bacon | jalapeños

BIG ROADHOUSE 16,9
ones aioli | champignon cheddar creme 

ROUTE 66 16,9
ones rauchige bbq | bacon | 
spiegelei | cheddarkäse
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VEGGI BURGER
MIT VEGGI BUTCHER PATTY

ONES VEGGI CHEESE BURGER 10,9
ones burgersauce | cheddar käse

VEGGI SOUTHWESTERN 11,9
ones southwestern | cheddar käse

VEGGI SEATTLE 12,9
ones burgersauce | feigensenf | ziegenkäse

VEGGI ROADHOUSE 11,9
ones aioli | champignon cheddar creme

THE VEGGI SWISS 11,9
ones burgersauce | rösti | cheddarkäse

VEGGI NY BLUE-CHEESE  12,9
feigensenf | blauschimmel | walnuss
rotwein zwiebel relish

 BEEF BURGER
150 GRAMM BLACK ANGUS BEEF

ONES AMERICAN CHEESE 11,9
ones burgersauce | cheddarkäse

JAMES DEAN 12,9
ones rauchige bbq | bacon

SOUTHWESTERN 12,9
ones southwestern | cheddarkäse

ROADHOUSE 12,9
ones aioli | champignon cheddar creme

HIGHWAYMAN 13,6
ones rauchige bbq | cheddarkäse
bacon | spiegelei

SEATTLE 13,9
ones burgersauce | feigensenf | ziegenkäse

THE SWISS 12,9
ones burgersauce | bacon | rösti | cheddarkäse

NY BLUE-CHEESE 13,9
feigensenf | blauschimmel | walnuss
rotwein zwiebel relish

13,9

UNSERE            WERDEN
MIT FRISCH, BEI UNS GEBACKENEM, 

BRIOCHE BUN ODER VOLLKORN SAUERTEIG BUN,
 SALAT | TOMATE | ZWIEBEL | GURKE

 INKL. “SUPER CRUNCH POMMES” SERVIERT.

~ ~ ~
wenn nicht anders gewünscht,

werden alle beef Burger
auf Offener Flamme

MEDIUM
gegrillt.

CHOOSE ADD ON
| CHEDDARKÄSE 
| JALAPEÑOS
| BACON JE 1
| SPIEGELEI
| RÖSTI JE 1,5
  

SIDE ORDER UPGRADE
| WEDGES (DIPPERS)  1
| COLESLAW
| SÜSSKARTOFFELPOMMES  JE 2
| CHEESE FRIES 
| MUSHROOM CHEESE FRIES JE 3
| CHILI CON CARNE FRIES 4
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~ STEAKHOUSE BURGER MENU ~

CHEESE FRIES

CHEDDAR CHEESE FRIES 6
MUSHROOM CHEESE FRIES 7
CHILI CON CARNE FRIES 8

NEUNEU

WAGYU (和牛) BURGER
 200 GRAMM WAGYU KOBE-STYLE BEEF

JACKS WAGYU-BURGER 15,9
ones burgersauce | cheddarkäse 

SURF&TURF 16,9
ones trüffelmayo | garnelen

A-28 Day 15,9
ones burgersauce | bacon | cheddarkäse
rotwein zwiebel relish

DENK AN DEINEN DIP | + 1 €

| ONES BURGERSAUCE | HEINZ KETCHUP
| ONES SOUTHWESTERN | CHEDDARSAUCE
| ONES RAUCHIGE BBQ  | MAYONNAISE
| ONES AIOLI | FEIGENSENF 
| ONES SOURCREAM
| ONES TRÜFFELMAYO

...crispy chicken
...Hähnchen cajun

...Pulled PorkPulled PorkPork
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VEGANE BURGER
MIT VOLLKORN SAUERTEIG BUN

KÜRBIS-CHIA-BURGER  11,9
ones veganemayo | kürbis-chiasamen 

SPICY AVOCADO 11,9
ones veganemayo | jalapeños | avocado quinoa

AVOCADO QUINOA 11,9
ones rauchige bbq | avocado quinoa

z.B. aus „seattle“ mit  beef patty  wird
„seattle“ mit crispy chicken patty



Steaks eine frage der haltung
Auf den unendlichen Steppen & Weiden im US-Bundesstaat Nebraska, leben die Rinderherden, 
in für europäische Verhältnisse unvorstellbarer Freiheit & liefern perfektes Fleisch für 
das perfekte steak. Das Fleisch dazu kommt von den kraftstrotzenden Angus- & Hereford- 
Rindern, aus dem mittleren Westen – ausgesucht von den Profis der Greater Omaha Packers 
Company.

Denver Steak ca. 240 gramm	 22

Marmorierung:  	  w  w  w  w
Intensität:   	 w  w  w
Zartheit:	 w  w 

Tender Loin ca. 200 gramm	 32
Filet

Marmorierung:  	 w   w
Intensität:   	 w   w
Zartheit:	 w   w  w   w  

Teres Major  ca. 240 gramm	 28
Petite Tender | Metzgerstück

Marmorierung:  	 w   w  
Intensität:   	 w  w   w    
Zartheit:	 w  w   w   w

Rib eye ca. 300 gramm	 32
ENTRECÔTE

Marmorierung:  	 w   w   w   w
Intensität:   	 w   w   w
Zartheit:	 w   w 

Strip Loin ca. 300 gramm	 31
Roastbeef | Rumpsteak

Marmorierung:  	 w   w   w
Intensität:   	 w   w   w 
Zartheit:	 w   w 

aus unserem Dry Aged reifeSchrank
„Dry Aging“ bezeichnet das Verfahren der kontrollierten Trockenreifung. Durch die lange Reif-
ezeit- von mindestens 21 Tagen & der luftfeuchtigkeit von ca. 60%, wird das Fleisch besonders 
zart, Währenddessen vollzieht sich ein Gewichtsverlust von ca. 20%. Am Ende der Reifung 
wird der angetrocknete Rand abgeschnitten & weitere 30% des Ausgangsmaterials gehen  
verloren. Der hohe Zeit &  Lageraufwand rechtfertigen den Preis & die exklusivität.

Strip Loin ca. 300 gramm		 40
Roastbeef | Rumpsteak	

Marmorierung:  	 w   w   w
Intensität:   	 w   w   w   w 
Zartheit:	 w   w   w 

Rib eye ca. 300 gramm		  42
ENTRECÔTE

Marmorierung:  	 w   w   w   w
Intensität:   	 w   w   w   w 
Zartheit:	 w   w   w 

Tomahawk ca. 1200 gramm	 69
Ribeye mit langem knochen

Marmorierung:  	 w   w   w
Intensität:   	 w   w   w
Zartheit:	 w   w   w

Various food
Lachs Forelle	 ca. 140 gramm	 16

iberico Spare Ribs	ca. 600gramm	 19
		  ca. 900gRAMm	 23

Hähnchen cajun	 ca. 140 gramm	 14 

Vorspeisen
Kürbis Suppe	 6

Chilli con Carne	 8

beef Tatar	 13

Beef Carpaccio	 11

Caesar mini Salat	 6

Kuro Prawns (3 Garnelen in Aschekruste)	 10

gebeizter lachs	 13

Salate
Caesar Salat “New York Style”	 13
Hähnchen | Croûtons | bacon | ei | grana padano | caesar	

steak salat	 12
steakstreifen | kirschtomaten | gurke | joghurt	

Reef‘n’Beef	 14
Garnelen | steakstreifen | kirschtomaten  | gurke
grana padano | joghurt	

Brot salat	 9
Brot | kirschtomaten | gurke | grana padano | caesar

gebackener Ziegenkäse salat	 11
gebackenen Ziegenkäse | kirschtomaten | gurke | joghurt	

Wedges (Dippers) 	 1/2 pfund.    .     .     5

Süßkartoffel pommes	 1/2 pfund.    .     .     6

Onion Rings	 (6 stck.).    .     .     .     7

Nuggets	 (6 stck.).    .     .     .     7

chicken Wings	 (6 stck.).    .     .     .     7

garstufen IM ÜBERBLICK: Rare – Kerntemperatur 45 °C bis 48 °C | Medium rosa – Kerntemperatur 55 °C bis 60 °C | Well done – Kerntemperatur ab 74 °C 		  www.albersfoodshop.de

zu unseren steaks reichen wir ihnen  
eine beilage nach  Wahl - wenn nicht anders gewünscht, 

werden alle steaks  MEDIUM rosa  gegrillt.

Beilagen | Jede extra Beilage 4 € | dip +1 €

| rösti	 | Steakhouse Pommes 	 | Maiskolben
| Wedges (dippers)	 | brat kartoffeln 	 | buntes gemüse
| Knoblauch brot 	 | back kartoffel & Sourcream
| Kartoffel püree	 | Bohnen im speckmantel
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~ TheONE U.S.-steakhouse menu ~

DENK AN DEINEN DIP | + 1 €

| ONES BURGERSAUCE
| ONES SOUTHWESTERN
| ONES RAUCHIGE BBQ 

| ONES AIOLI 
| ONES SOURCREAM
| ONES TRÜFFEL MAYO

| HEINZ KETCHUP
| CHEDDAR SAUCE
| MAYONNAISE


